MENU

/

SAVEURS DE PROVENCE & D'ITALIE

Bistrot Méditérranéen - Terroirs voisins & Godt du partage




POUR COMMENCER - TO BEGIN

Carpaccio de boeuf facon ceviche - Condiment vitello, pétales de parmesan & roquette 26 €
Beef carpaccio in ceviche style — Vitello condiment, parmesan shavings & arugula

Caponata de Iégumes de nos maraichers - Olives Taggiasche & crémeux de scarmoza 21 €
Vegetable caponata from our local growers — Taggiasca olives & creamy scamorza cheese

Burrata des Pouilles - Tomates d’antan, anchois & citron de Menton 23 €
Burrata from Puglia — Heirloom tomatoes, anchovies & Menton lemon

POUR CONTINUER - TO CONTINUE

Poitrine de veau confite - Panisses aux olives, tétragone & jus corsé aux aromates du Domaine 39 €
Slow-braised veal breast — Chickpea panisses with olives, New Zealand spinach & rich herb jus from the Domain

Filet de boeuf Charolais - Herbes de garrigue, tian de [égumes en chapelure de romarin & sauce Sarawak 43 €
Charolais beef fillet — Garrigue herbs, vegetable tian with rosemary breadcrumb crust & Sarawak pepper sauce

Dos de lieu jaune réti - Sauce vierge au citron de Menton, fregola en risotto & pesto de basilic 38 €
Roasted pollock fillet — Sauce vierge with Menton lemon, fregola “risotto” & basil pesto

Risotto au poulpe - Sauce bolognaise 41 €
Octopus risotto — Bolognese sauce

Linguines aux calamars - Sautés aux parfums de persillade, tomates confites & olives 39 €
Linguine with squid — Sautéed with garlic-parsley (persillade), sun-dried tomatoes & olives

POUR TERMINER - TO FINISH

Café gourmand 16 € Glaces & sorbets - 3 boules 15 €
Gourmet coffee Ice creams and sorbets — three scoops
Sélections de 3 desserts du jour 18 € Affogato al caffe 8 €

Desserts of the day Affogato al caffe
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