SAVEURS DE PROVENCE & D"ITALIE

UNE CUISINE DE TERROIR REFLETANT LES PRODUITS & RECETTES PROVENCALES ET ITALIENNES
PAR LE CHEF RODOLPHE LOURY

A LOCAL CUISINE REFLECTING THE PRODUCTS & RECIPES OF PROVENCE AND ITALY
BY CHEF RODOLPHE LOURY
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RELAIS &
CHATEAUX
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Burrata des Pouilles, figues de Provence, 22€ @ (= &» <
tomates d'antan & pesto sauvage \
Burrata from Puglia, figs from Provence, tomato, & wild pesto , r X
Q» pr— . A
CEufs en meurette aux parfums du sud 20€ @ &% - - e
Eggs “in meurette” with southern flavors £\ =

Paté en croute Richelieu, chapelure de pistaches 24€ O P X
de Sicile, légumes de saison crus et cuits & caramel de vin
Sicilian pistachio crusted “Richelieu pate en crodte’,

seasonal vegetables raw and cooked & wine caramel

§ Lo | wl Homard de nos cétes rafraichi, 69 € &
ﬁ/ légumes croquants & sauce cocktail
Fresh lobster from our French coasts, crunchy vegetables & cocktail sauce

O o

Filet de boeuf “Charolais” roti aux herbes de la garrigue, 43 €
pommes “Pont Neuf”, tomates farcies & sauce aux poivres Sarawak

‘Charolais” beef tenderloin roasted with herbs from
the garrigue, "Pont Neuf" potatoes, stuffed tomatoes & Sarawak pepper sauce

Volaille fermiére contisée au beurre de thym du Domaine 36 € "~ 25
& aubergines fagon Parmigiana
Free-range poultry cooked in thyme butter from the Domaine & eggplants Parmigiana style

Filet de Dorade réti en croiite d'agrumes, tétragone au citron confit 35 € 3 &
& bigarade d’agrumes du Domaine

Roasted sea bream fillet in citrus crust, tetragone with candied lemon

& citrus "bigarade” from the Domaine

Risotto a la tomate & émulsion truffée 29 € O )
Tomato risotto & truffle emulsion

La bouillabaisse revisitée par le Chef Loury & pommes de terre au safran 52 € &)
Chef Rodolphe Loury's signature of the bouillabaisse & saffron potatoes

Linguine fraiches aux gambas, beurre d'escargot 39€

& sauce homardine rafraichie au citron de Menton
Fresh linguine with prawns, parsley butter & lobster sauce with Menton lemon

Menu Entrée, Plat ou Plat, Dessert Menu Entrée, Plat & Dessert

Starter, Main course or Main Course, Dessert Starter, Main course & Dessert
49€ 59 €
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Loup de Méditerranée entier sans arétes, garni de citron, herbes du jardin, 18 € &)

vierge de fenouil confit, cébettes & fruit de la passion /100GR
Whole Mediterranean sea bass, garnished with lemon & garden herbs, virgin sauce
of fennel confit, spring onion & passion fruit

Epaule d'agneau confite au Pomodori & saveurs d'ltalie 110 € POUR 2
Confit of lamb shoulder with Pomodori & flavors of Italy

@%w/wwf wgw&wb%/gwﬁy 12 €

Ecrase de pommes de terre a l'huile d'olive
& ciboulette / Etuve de legumes Provencaux/
Ratatouille au basilic/Salade verte vinaigrette au
citron/Frites Maison/ Légumes verts croquants/
Bayaldi de legumes proven¢aux

Mashed potatoes with olive oil and chives / Stewed
Provengal vegetables / Ratatouille with basil /
Green salad with lemon vinaigrette / Homemade
French-fries / Crunchy green vegetables /
Provencal vegetable bayaldi

Aideige o v/ Decly st

Selon le marché du jour... plats a partager, poissons
entiers, viandes, cocottes de léegumes

According to the market of the day... sharing dishes, whole fish,
meat, vegetable casseroles

| |
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Plats bien-étre  plats sans gluten
Healthy food Gluten free
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Café Gourmand 16 € &2

Le plateau des desserts du jour 16 € %1?
Desserts tray of the day

Glaces et sorbets Maison 5 €/BOULE )
Homemade ice cream and sorbet

Citron givré 8 €
Frosted Lemon

Affogato al caffé 8 € &
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STARTERS 10 €

The plate of white ham and green salad/
Colorful cherry tomatoes and mozzarella balls
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ENTREES 10 €

'assiette de jambon blanc et verdurette/
Tomates cerises de couleurs et billes de mozzarella
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PLATS 18 €

Steak hacheé Black Angus/ poisson du jour/ blanc de
volaille fermier/ nuggets de poulet bio/ ou Pates a la
sauce tomate/pesto/ ou Bolognaise

MAINS 18€

Ground Black Angus beef steak / fish of the day /
farm-raised chicken breast / organic chicken nuggets
/ or pasta with tomato sauce / pesto / or Bolognese

1 Garniture au choix (12 € si commandée seule) 1 Side dish of your choice ( 12€ per extra side )

Legumes de saison/ frites Maison/
écrase de pommes de terre

Seasonal vegetables/ homemade French fries/
mashed potatoes

DESSERTS 10 € DESSERTS 10 €

Mousse au chocolat/Glace et sorbet 2 boules Chocolate mousse/ Ice cream and sorbet 2 scoops
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Plats bien-étre  plats sans gluten
Healthy food Gluten free
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- MENU BIEN-ETRE -
HEALTHY MENU

Entrée, Plat ou Plat, Dessert

49 €

Starter, Main course or Main Course, Dessert

Entrée, Plat & Dessert 59 €

Starter, Main course & Dessert

Bayaldi de légumes de saison, condiment oignons confits,

croque salade, vinaigrette citron & olives de Nice
Seasonal vegetable Bayaldi, caramelized onion condiment, crispy salad,
lemon vinaigrette & Nice olives.

Risotto a la tomate & émulsion truffée
Tomato risotto & truffle emulsion

. Nage de fruits de saison rafraichie aux agrumes & verveine du jardin
Seasonal fruit salad refreshed with citrus & garden verbena

Infusion BIO aux herbes du jardin
BIO herbal Infusion from the garden

Plats bien-étre  plats sans gluten 4
Healthy food Gluten free »



Partenaires

Parce quils ortbe souc de laperdection, paroe quel'axcellence rythme chagoe irctant de lewr quotidien, par:r_-ql.nele-urﬂmirialremunn signature,
nous sommees fiers de nos partenaires. ls profangent 2u sein de nos massons FExpérience Relais & Chiteaus tout en partageant les valewrs qui sont bes
nitres pour vaus oifric des momends unigues.

PARTENAIRES OFFICIELS
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REDBREAST CHABPAGHE
T BILLECART
SALMON
REDBREAST SILLECART.SALMON

PARTENAIRES PRIVILEGIES

BERNARDAUD DAMMANN
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BERMARDALID SOTHYS PARIS MLCHAPOUTIER CHAPPELLET Dit-1ANN FRERES

AVIS

Sel de céleri (allergéne) disponible en pot sur le comptoir du bar/ certains cocktails peuvent contenir du sel de céleri et certains vins peuvent contenir des
sulfites. Tous nos Prix de la carte sont nets en euros, taxes et service compris. L'abus d'alcool est dangereux pour la sante, a consommer avec moderation.
Certains produits contiennent des sulfites/produlits a base d'ceuf/produits a base de lait. Carte des allergénes disponible au Desk

Celery salt (allergen) available in glass jars on the bar counter/ some cocktails may contain celery salt and some wines may contain sulfites. All our menu prices are net in euros, taxes and
service included. Alcohol is dangerous for your health, please consume in moderation. Some products contain sulfites/egg products/milk products. Allergen map available at the Desk



