


Champagne à la coupe
Champagne by the glass

12cl

Les vins au verre Wine by the glass 12cl

AOC - Côtes de Provence - Domaine Ott - Château de Selle 17€

VINS BLANCS - WHITE WINES

AOC - Côtes de Provence - Domaine Ott - Clos Mireille 17€

VINS ROSÉS - ROSÉ WINES

AOC - Côtes de Provence - Domaine Ott - Château de Selle 17€

VINS ROUGES - RED WINES

Cocktails Classiques 
Classic Cocktails on request

21€

75cl

Taittinger Brut - l’élégance de l’équilibre 25€

Taittinger Prestige Rosé 32€

149€

194€

PASTIS 51/RICARD 12€

CAMPARI/MARTINI ROUGE, BLANC, ROSÉ (6CL) 12€

GIN BOMBAY DRY OU SAPPHIRE 24€

VODKA SUEDOISE - ABSOLUT 21€

WHISKIES JOHNNIE WALKER–RED LABEL 20€

Apéritifs et spiritueux 4cl

Nos bières pression 25cl

PANACHÉ 11€

BIRRA MORETTI BLONDE PRESSION 12€

BIRRA MORETTI BLONDE PRESSION (50CL) 16€

Draft beers

Nos bières bouteille 33cl

HEINEKEN BLONDE 12€

HEINEKEN SANS ALCOOL 0% 8€

Bottled beers

DESPERADOS 12€CORONA (35.5CL)

RHUM BLANC HAVANA  20€ 7 ans 24€3 ans 



Cafés Coffee

CAFÉ EXPRESSO/DÉCAFÉINÉ 6€

DOUBLE ESPRESSO, AMÉRICAIN 8€

CAFÉ AU LAIT, CAPPUCINO 10€

Thés PASCAL HAMOUR
Tea

ou Infusion de notre jardin 

10€

LAIT CHAUD AMANDE, SOJA, AVOINE, VACHE .... 7€
Hot milk almond, soy, oats, cow ....

Desserts 
GLACES ET SORBETS MAISON 3 BOULES

AFFOGATO AL CAFFÈ

16€

8€

Jus de fruits frais 18cl

ORANGE OU PAMPLEMOUSSE OU CITRON

12€

Fresh fruit juice

Orange or Grapefruit or Lemon

Jus de fruits Patrick Font
Fruit Juice Patrick Font 

12 € 25cl

Sodas 10 €

soft

COCA-COLA  33cl

ICE TEA PÊCHE  25cl

LIMONADE  25cl

SCHWEPPES TONIC 25cl

COCA ZÉRO  33cl

RED BULL  12€ 25cl

Eaux minérales
Minéral water

VITTEL (50CL) 7€ 10€

AQUA CHIARA PÉTILLANTE OU PLATE
(EAU DU DOMAINE MICROFILTRÉE)  

5€

SAN PELLEGRINO (50CL)

100cl

75cl

7€ 10€ 100cl

Homemade ice cream and sorbet

50cl

50cl



Desserts 

GLACES ET SORBETS MAISON 3 BOULES

AFFOGATO AL CAFFÈ

16 €

8 €

Homemade ice cream and sorbet

PIZZETTA, MOZZARELLA DES POUILLES, BRISURES DE TRUFFES ET JAMBON DE PAYS 36 €

MAS BURGER STEAK « BLACK ANGUS » OIGNONS CONFITS, CHEDDAR, BACON FERMIER, 
FRITES MAISON

32 €

ASSIETTES DE FRUITS FRAIS DE SAISON TRANCHÉS 18 €

“Provençal salad with tuna in oil

28 €

28 €

SALADE CAESAR ,POULET GRILLÉ, PARMESAN ET BACON GRILLÉ

SALADE PROVENCALE AU THON À L HUILE ORTIZ
Caesar salad with chicken (grilled), Parmesan and grilled bacon 

Pizzetta, Apulian mozzarella, broken truffles and country ham

Mas Burger steak « Black Angus » candied onions, cheddar, farmhouse bacon, homemade french fries 

Sliced Fresh Seasonal Fruit Plates

FRITES MAISON
homemade french fries

12 €

24 €PLANCHE DE FROMAGES 
Cheeses platter

29 €PLANCHE DE CHARCUTERIES
cold cuts  platter

PATES SAUCE TOMATES ET PARMESAN 
Pasta with tomato and parmesan sauce

22 €

29 €MOZZARELLA DES POUILLES, TOMATES AU PESTO
Apulian mozzarella, tomatoes with pesto



Desserts 

GLACES ET SORBETS MAISON 3 BOULES   OU/ CITRON GIVRÉ DU DOMAINE MAISON

AFFOGATO AL CAFFÈ

15 €

8 €

Homemade ice creams and sorbets 3 scoops or/ frozen lemon from the domaine

PIZZETTA, MOZZARELLA DES POUILLES, BRISURES DE TRUFFES ET JAMBON DE PAYS 36 €

MELON ET PÈCHE JAUNE EN CARPACCIO À L’ESTRAGON, GAMBAS MARINÉES À LA CITRONNELLE 34 €

ASSIETTES DE FRUITS FRAIS DE SAISON TRANCHÉS 18 €

Provençal salad with tuna in oil ORTIZ

28 €

 BŒUF FAÇON CEVICHE 

SALADE PROVENCALE AU THON À L HUILE ORTIZ

Pizzetta, Apulian mozzarella, broken truffles and country ham

Melon and yellow peach carpaccio with tarragon, marinated prawns with lemongrass

Sliced Fresh Seasonal Fruit Plates

FRITES MAISON
homemade french fries

12 €

29 €GAMBAS ROLLS, LÉGUMES PICKLES, CONDIMENT CRUSTACÉS, MESCLUN & FRITES MAISON 
Gambas rolls, pickled vegetables, crustacean condiment, mesclun & homemade french fries

32 €
 CLUB SANDWICH AU HADDOCK FUMÉ & WASABI / OU CLUB SANDWICH TRADITIONNEL 
Smoked haddock & wasabi club sandwich / or traditional club sandwich

PATES ENFANT SAUCE TOMATES ET PARMESAN 
kid’s Pasta with tomato and parmesan sauce

22 €

26 €SALADE FRAICHEUR DE PASTÈQUE, AVOCAT, CONCOMBRE, FETA, CITRON, MENTHE 
Fresh watermelon, avocado, cucumber, feta, lemon, and mint salad

CARTE MIDI DU LUNDI 16 JUIN AU LUNDI 1ER SEPT INCLUS  12H- 16H

34 €
Beef ceviche

BURRATA DES POUILLES, TOMATES CERISES DE PROVENCE, PESTO GENOVESE 29 €
Burrata from Puglia, cherry tomatoes from Provence, Genovese pesto



Desserts 

GLACES ET SORBETS MAISON 3 BOULES   OU/ CITRON GIVRÉ DU DOMAINE MAISON

AFFOGATO AL CAFFÈ

15 €

8 €
Homemade ice creams and sorbets 3 scoops or/ frozen lemon from the domaine

AUBERGINES À LA FLAMME À LA LIBANAISE, YAOURT FUMÉ ET SUMAC 21 €

ASSIETTES DE FRUITS FRAIS DE SAISON TRANCHÉS 18 €

Greek Taramosalata, Lebanese Hummus & Pita Bread
11 €

 POULPE CONFIT À LA GRENADE, SALADE DE LENTILLES ET LÉGUMES KABIS 
TARAMOSALATA GREC, HOUMOUS LIBANAIS & PAIN PITA 

Grilled eggplants Lebanese style, smoked yogurt and sumac

Sliced Fresh Seasonal Fruit Plates

12 €BOQUERONES BASQUE & CONDIMENT ROMESCO 
Basque Boquerones & Romesco sauce

13 €
PATATAS BRAVAS ESPAGNOLES 
Spanish bravas potatoes 

17 €CARPACCIO DE LOUP À L’ITALIENNE, PIGNONS DE PIN ET OLIVES 
Italian-style sea bass Fish Carpaccio, pine nuts and olives

CARTE SOIR  - DU VEND 4 JUILLET AU LUNDI 1ER SEPT INCLUS DE 19H 22H (21H DERNIÈRE COMMANDE)
THÈME : « TOUTES LES CUISINES DU SUD & DE LA MÉDITERRANÉE »

31 €
Octopus confit with pomegranate, lentil salad and kabis vegetables

BURRATA DES POUILLES, TOMATES MARINÉES AU BASILIC, CONDIMENT OLIVES 29 €
Burrata from Puglia, marinated tomatoes with basil, olive condiment 

mezze entrees 

plats
BŒUF SOUVLAKI EN BROCHETTE, SALADE FATTOUCHE, 
CONDIMENT TOUM 

39 €

COQUELET CHICH TAOUK, RIZ AU JASMIN CROUSTILLANT 

Beef Souvlaki skewers, fattoush salad, toum condiment 

PAELLA DE MARISCO, CRUSTACÉES DE MÉDITERRANÉE 
ET PIMIENTOS 

44 €

Seafood paella, Mediterranean shellfish and peppers

33 €
Chickpea chich taouk, crispy jasmine rice 

TROUCHIA DE BLETTE, CONDIMENT OLIVES DE NICE,
HERBES FRAICHES 

29 €

Chard cake, Nice olives condiment, fresh herbs

PAIN PITA MAISON AU FOUR TRADITIONNEL 5 €
homemade Traditional oven-baked pita bread 

https://www.bing.com/ck/a?!&&p=5381838567987bf3983f65989b407a4c32beffa2bfc132c314c248974764c89fJmltdHM9MTc0OTE2ODAwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=135c8491-9aef-6966-0659-91279b56681a&psq=taramasalata%2f+hoummos+et+pain+pita+&u=a1aHR0cHM6Ly9sZXNjb21taXMuY29tL3JlY2V0dGVzL2Fzc2lldHRlLWxpYmFuYWlzZS1ob3Vtb3VzLXBpdGEv&ntb=1


Tous nos prix de la carte sont nets en euros, taxes et service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
Sel de céleri (allergène) disponible en pot sur le comptoir du bar/certains cocktails peuvent contenir du sel de céleri et certains vins peuvent contenir des sulfites. Certains produits contiennent des

sulfites/produits à base d'œuf/produits à base de lait. Carte des allergènes disponible au Desk.Celery salt (allergen) available in a jar on the bar counter. Some cocktails may contain celery salt and certain
wines may contain sulphites All our menu prices are net in euros, taxes and service included. Abuse of Alcohol is dangerous for your health. Consume in moderation. Some products contain sulphites/egg-

based products/milk-based products. -Allergen map available at the Desk.


