
 

 
 

 

 
 

PPAARR  EEMMMMAANNUUEELL  LLEEHHRREERR,,  CCHHEEFF  DDEE  CCUUIISSIINNEESS,,  AAVVEECC  LLAA  CCOOMMPPLLIICCIITTEE  DDEE  MM IICCHHEELL  RROOSSTTAANNGG  
  

««  GGOOUUTTEEZZ  AAUUXX  BBEELLLLEESS  CCHHOOSSEESS  DDEE  LLAA  VVIIEE……  »»    MMIICCHHEELL  RROOSSTTAANNGG  
        

                                                               
 

 MMEENNUU  DDEECCOOUUVVEERRTTEE    SSEELLOONN  LL’’IINNSSPPIIRRAATTIIOONN  DDUU  CCHHEEFF  SSEERRVVII  AA  LL’’EENNSSEEMMBBLLEE  DDEESS  CCOONNVVIIVVEESS  95€   

 
                                                        

PPOOUURR  CCOOMMMMEENNCCEERR……  
 

 

  FFOOIIEE  GGRRAASS  DDEE  CCAANNAARRDD  EETT  FFRRUUIITTSS  RROOUUGGEESS            29€ 
 Pressé mi-cuit, cuisse de canard braisé et jus de grenade   

  

TTOOUURRTTEEAAUU  EETT  DDOORRAADDEE  RROOSSEE  CCRRUUEE              24€ 
Relevé de citron vert, jus de tomates confites, salade de jeune pousse 
et pomme Granny Smith 
                

HHOOMMAARRDD  BBLLEEUU  EETT  CCAAVVIIAARR  OOSSCCIIEETTRREE              44€ 
Servi froid, tartare de légumes d’été et jus de carcasse façon «Bloody Mary»  
 

LLEEGGUUMMEESS  DDUU  JJAARRDDIINN  EETT  TTRRUUFFFFEE  DD’’EETTEE            32€ 
Ecrasée de courgette trompette, légumes de printemps liés dans un beurre de truffe, 
fleurs du jardin et vinaigrette tiède 
          

FFLLEEUURRSS  DDEE  CCOOUURRGGEETTTTEE  EETT  SSAARRDDIINNEE              26€ 
Farcies d’une rillette de sardines et crémeux de courgettes du pays 
 

RROOUUGGEETT  DDEE  MMEEDDIITTEERRAANNEEEE                29€  
En habit de vert de blette, légumes croquants d’un gaspacho 
et soupe de tomate ananas  

  
                                         
               
 
                                                         * TVA 5.5 %   

                                                                         Prix net service compris 

  
 

 

 



 

 

  
  

 

 

LLAA  MMEERR  &&  LLAA  TTEERRRREE……    
 
 

PPEECCHHEE  LLOOCCAALLEE,,  ««JJEEAANN  LLOOUUIISS  CCOOSSTTAANNZZIIAA»»  PPEECCHHEEUURR  EENN  PPEETTIITT  BBAATTEEAAUU    

DDUU  ««  CCRROOSS  DDEE  CCAAGGNNEESS  »»                                les 100g 12€ 
Poissons grillés au four à l’huile d’olive vierge extra aux herbes du soleil 
Garnie d’une mousseline de pommes de terre rate,  
légumes du moment et sauce vierge au citron confit 
 

FFIILLEETTSS  DDEE  SSOOLLEE  DDEE  LLIIGGNNEE  EEPPAAIISSSSEE              44€  
Glacés au jus de coquillage, cannelloni de blettes à la Niçoise et coques juste ouvertes  
 

SSAAIINNTT  PPIIEERRRREE  DDEE  PPEECCHHEE  LLOOCCAALLEE  EETT  LLAANNGGOOUUSSTTIINNEESS          42€ 
Ravioles d’herbes au safran, légumes iodés et jus de carcasse  

  

LLOOUUPP  DDEE  MMEEDDIITTEERRAANNEEEE                43€ 
En écaille d’artichauts, pâte «riso» façon risotto, lard poivré et câpres  

UUPP  DDEE  MMEEDDIITTEERRAANNEEEE                                                                                                                                                                                                              52€  
 

CCAANNAARRDD  DDEE  ««MMRR  VVEERRZZEENNII»»    pour deux personnes    par personne  44€ 
Les suprêmes cuits sur la carcasse, 
contisé aux citrons confits de Menton, les cuisses croustillantes, 
figues rôties et mousseline de pommes de terre ratte  
 

  LL’’AAGGNNEEAAUU  DDEE  LL’’AAVVEEYYRROONN                39€  
 Pomme de terre fondante, tomates confites, crème de persil et cromesquis à l’ail rose 
 

FFIILLEETT  DDEE  VVEEAAUU                  44€ 
Piqué de «Culatello», oignons nouveaux à la moutarde «Savora», 
petites girolles clou glacées au jus 

  
 

LLEESS  PPAATTUURRAAGGEESS……          14€  

              
PPLLAATTEEAAUU  DDEE  FFRROOMMAAGGEESS  SSEELLEECCTTIIOONNNNEESS  PPAARR  NNOOTTRREE  MMAAIITTRREE  FFRROOMMAAGGEERR  ««  RROOBBEERRTT  BBEEDDOOTT  »»  

    
   

 

                                                          * TVA 5.5 %   

                                                                         Prix net service compris 


