
 

 
 
 

Par Emmanuel Lehrer, Chef des Cuisines, avec la complicité de Michel Rostang  
  

««  GGOOUUTTEEZZ  AAUUXX  BBEELLLLEESS  CCHHOOSSEESS  DDEE  LLAA  VVIIEE……  »»    MMiicchheell  RRoossttaanngg  
 
 

  

  

PPOOUURR  CCOOMMMMEENNCCEERR  ……                 1144  €€  
 
 

SSAAIINNTT  JJAACCQQUUEESS  EETT  LLOOUUPP  DDUU  PPAAYYSS 
Hachés menu au citron de Menton, caviar de hareng et mesclun d’herbes 
Scallops and local sea bass tartar, lemon, herrings caviar and herbs leaves 

 

AARRTTIICCHHAAUUTTSS    EEPPIINNEEUUXX  
Cuits à la barigoule, lard paysan et magret fumé 
Thorny artichokes, sliced smoked duck breast and country side bacon 

  

TTAAGGLLIIOOLLIINNII  EETT  EESSCCAARRGGOOTTSS  PPEETTIITT  GGRRIISS  
Sauté aux champignons de saison et beurre d’herbes 
Snails and pan fried mushrooms on Tagliolini pasta, herb butter 

  

TTOOPPIINNAAMMBBOOUURR  
Crémeux et œuf cassé à l’huile de truffe noire maison (supplément truffe 10€ les 8g) 
Creamy Jerusalem artichokes, broken egg with homemade black truffle oil (Extra truffle 10€ per 8g) 
 

  

  

PPOOUURR  CCOONNTTIINNUUEERR  ……        2244  €€  

 
 
PPAALLEERROONN  DDEE  BBOOEEUUFF  
Braisé à la « Bourgeoise » polenta crémeuse 

Slow cooked beef chuk, creamy polenta 

  

PPIIEEDD  DDEE  CCOOCCHHOONN    
Tournedos farci campagnard, mousseline de ratte et jus à la sauge 

Pig's trotters, stuffed tournedos, Potato mousseline and sage juice 
 

CCOOQQUUIILLLLEESS  SSAAIINNTT  JJAACCQQUUEESS  
Rôties, épeautre façon risotto, jeunes pousses d’épinard et émulsion safranée 

Roasted scallops, spelt cooked as risotto, spinash roots and saffron foam 

  

LLOOUUPP  DDEE  MMEEDDIITTEERRRRAANNEEEE  
Cuit sur la peau, choux frisés au lard et moules de Bouchot 
Mediteranean sea bass cooked on skiny side, bacon and kale, Mont St. Michel's mussels 
 

SSUUGGGGEESSTTIIOONN  DDUU    JJOOUURR  TTEERRRREE  OOUU  MMEERR  

  

  

  

  

  

  

  
Prix nets taxes comprises 

                                                         



 

  

  

PPEECCHHEE  LLOOCCAALLEE  ««  JJEEAANN  LLOOUUIISS  CCOOSSTTAANNZZIIAA  »»  PPEECCHHEEUURR  EENN  PPEETTIITT  BBAATTEEAAUU  

DDUU  ««  CCRROOSS  DDEE  CCAAGGNNEESS  »»                4488€€  PPAARR  PPEERRSS  
Légumes de saison, pomme de terre écrasée à l’huile d’olive extra vierge  
Seasonal vegetables, crushed potatoes on extra virgin olive oil 

  

  

PPoouurr  TTeerrmmiinneerr……  

  
 

LLEESS  GGOOUURRMMAANNDDIISSEESS                    1100  €€ 
 
 
 

CCHHOOCCOOLLAATT,,  VVAANNIILLLLEE**    
Les petits pots de crème à l’ancienne de « Michel Rostang » 
Michel Rostang’s famous little pots of cream dessert 
 

BBAABBAA  AAUU  RRHHUUMM  
Traditionnel, crème montée et vieux rhum 
Traditional « baba au rhum » and dark rum cream 
 

AANNAANNAASS  
Caramélisé à la vanille de bourbon, glace vanille 
Caramelized pineapple, vanilla ice cream 
 

CCHHOOCCOOLLAATT    
Fondant Extra Bitter glace fromage blanc 
Bitter chocolate fondant, creamy cheese ice cream 
 

GGLLAACCEESS  EETT  SSOORRBBEETTSS    
Assortiment de glaces et sorbets maison 
Home-made Ice creams and sorbets 
 

AASSSSIIEETTTTEE  DDEE  FFRROOMMAAGGEESS    
Assortiment de fromages affinés par Maitre CERENI  
Assortment of cheese from CERENI’s cellars 

 
 

 
 
 
 

 
 
 
 

 

EEnnttrrééee//PPllaatt                        3344  €€  
  

EEnnttrrééee//PPllaatt,,  11  vveerrrree  ddee  vviinn****,,  ½½  eeaauu  mmiinnéérraallee,,  ccaafféé        4422  €€  
  

EEnnttrrééee//PPllaatt//DDeesssseerrtt,,  11  vveerrrree  ddee  vviinn****,,  ½½  eeaauu  mmiinnéérraallee,,  ccaafféé      5522  €€  
  
 
 
 

 
 
 
 

                                                                    
Prix nets taxes comprises 

 


