
Ils vous proposent : 
 

Produits de la mer 
Saumon mariné par nos soins 
Saumon en brioche 
Les huîtres d’Oléron fines de claire n°2 

 

Quiches et tourtes 
Quiche lorraine 
Tourte aux blettes du jardin 
Flamiche aux poireaux 
 

Bar à salades 
L’atelier du Pan Bagnat à la Niçoise 
«Caesar» salade 
 

Bar à soupes 
Assortiment de trois soupes de saison 
 

Charcuteries Italiennes 
Fellino 
Rosette 
Spianatta piquante 

Rôtisserie 
Volaille fermière rôtie 
Daube de joue de bœuf à la provençale 
Pavé de loup de nos côtes au pistou 
Pommes de terre grenaille rôties au thym 
Légumes de notre région 

 

Fromage 
La roue de brie sélectionnée par la cave  
d’affinage « Robert Bedot » 

 

Les Douceurs traditionnelles de           
Philippe :  
Tartes de saison, millefeuille, Paris-Brest, 
macarons, crumble, sablé pistache, 
éclairs, merveilles, churos... 

 

+ buffet du petit déjeuner 
(Café, thé, jus de fruits, viennoiseries) 

 

53 €/53 €/personne *personne *  
Gratuit pour les Gratuit pour les ––10 ans et atelier pâtisserie10 ans et atelier pâtisserie  

29€/enfant de 10 à 14 ans29€/enfant de 10 à 14 ans   

http://www.lemasdepierre.com/

