Le Brunch du Dimanche en famille

LE MAS DE PIERRE Une nouvelle union gastronomique entre

Michel Rostang, chef étoilé et Emmanuel Lehrer, chef des cuisines
SAINT-PAvUL-DE-VENCE

lls vous proposent :

Rétisserie
Produits de la mer Volaille fermiere rotie
Saumon mariné par nos soins Daube de joue de beeuf a la provencale

Saumon en brioche Pavé de loup de nos cotes au pistou

Les huitres d’Oléron fines de claire n°2  Pommes de terre grenaille réties au thym
Légumes de notre région

Quiches et tourtes

S —— Quiche lorraine Fromage S
————— — Tourte aux blettes du jardin La roue de brie sélectionnée par la cave

Flamiche aux poireaux d’affinage « Robert Bedot »

Bar i salades Les Douceurs traditionnelles de

L'atelier du Pan Bagnat a la Nicoise Philippe : _ _ _ _

. «Caesar» salade Tartes de saison, millefeuille, Paris-Brest,
1 macarons, crumble, sablé pistache,

£ Bar 3 soupes éclairs, merveilles, churos...

= Assortiment de trois soupes de saison
- + buffet du petit déjeuner

Charcuteries Italiennes (Café, thé, jus de fruits, viennoiseries)
Fellino
Rosette 53 €/personne *

Spianatta piquante Gratuit pour les —10 ans et atelier patisserie
29€/enfant de 10 a 14 ans

LE MAS DE PIERRE - 2320 Route des Serres - 06570 ST-PAUL-DE-VENCE

Réservation indispensable au : 04.93.59.00.10

| RELAIS &
CHATEAUX

www.lemasdeierre.com * Prix net hors boissons , TVA et service inclus.


http://www.lemasdepierre.com/

