
Emmanuel Lehrer, Chef des cuisines, 
vous propose : 

 

Charcuterie Italienne 
Fellino, rosette et spianatta piquant 

 

Quiches et terrines 
Quiche aux champignons, Pâté de 
campagne maison, Saumon en brioche 
Fine tarte à la courgette 
 

Fait minute 
« Pan Bagnat » à la Niçoise, «Caesar» 
salade, Salades préparées selon vos 
envies 
 

« STAUB » du dimanche 
Soupes de saison, Cocottes du diman-
che, Œufs brouillés aux champignons 
de saison 
 

Produits de la mer 
Saumon mariné par nos soins, Huîtres 
d’Oléron, Crevettes bouquet 

 
Rôtisserie 
Poulet fermier à la broche 
Gigot d’agneau 
Pommes de terre grenaille rôties au thym 
Légumes provençaux 

 

Fromages 
Fromages sélectionnés par la cave          
d’affinage « Robert Bedot » 

 

Douceurs traditionnelles de notre Chef 
pâtissier, Philippe et son atelier à gaufre 
Tarte aux fruits, Tropézienne, Bugnes, 
Choux chantilly, Mousse au chocolat, 
Paris Brest, Saint-honoré 

 

+ buffet du petit déjeuner 
(Café, thé, jus de fruits, viennoiseries) 

 

53 €/53 €/personne *personne *  
Gratuit pour les Gratuit pour les ––10 ans et atelier pâtisserie10 ans et atelier pâtisserie  

29€/enfant de 10 à 14 ans29€/enfant de 10 à 14 ans   
Service de 11h à 15h 

http://www.lemasdepierre.com/

